Szénhidrogének:
A szénhidrogének molekulái csak szén-és hidrogénatomokat tartalmaznak. A szénhidrogéneket többféle szempont szerint osztályozhatjuk.
1. A kötések alapján lehetnek
-          Telítet szénhidrogének – csak egyszeres C-C kötést tartalmaznak:......................................
-          Telítetlen szénhidrogének – kettős vagy hármas kötést is tartalmazhatnak..........................
-          Aromás szénhidrogének – különleges delokalizált kötést tartalmaznak................................
2. A szénlánc alakja szerint lehetnek
-          Nyílt láncú szénhidrogének..................................................................................................
-          Zárt láncú vagy gyűrűs szénhidrogének................................................................................
Izoméria: Azokat a vegyületeket, amelyeknek összegképletük azonos, de molekulájuk szerkezete, vagyis a szénatomok kapcsolódási módja más, konstitúciós izomereknek nevezzük. Pl. Hány izomerje van a pentánnak?
C5H12
Homológ sor: Homológ sornak nevezzük a vegyületek olyan sorozatát, amelyek összetételükben egymástól csak egy CH2- csoporttal térnek el.
1. alkánok homológ sora    és   ált. Képletük:
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


2. alkének homológ sora,  ált. Képletük:
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


3. alkinek homológ sora,  ált. Képletük:
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Rajzold le az aromás vegyületek közül a benzolt, a fenolt és a toulolt:
Metán gáz égése: CH4+2O2CO2+2H2O.
Írd fel az etán égését is:






Szénhidrogén származékok
1. Hidroxivegyületek
A szerves hidroxivegyületek OH- (hidroxil) csoportot tartalmaznak. Általános összegképletük, R-OH. Ha a hidroxilcsoport telített szénatomhoz kapcsolódik, akkor jönnek létre az alkoholok.
Az alkoholok értékűség szerint lehetnek:
-          Egyértékű alkoholok: egyetlen, OH-csoportot tartalmaznak, pl. metanol CH3-OH, etanol C2H5-OH
-          Kétértékű alkoholok: két, OH-csoportot tartalmaznak, pl. glikol HO-CH2-CH2-OH
-          Három-, illetve többértékű alkoholok glicerin.....................

2. Oxovegyületek két félék lehetnek:
a. Aldehidek
Metanal (formaldehid) HCHO: Szúrós szagú, színtelen gáz. Vízben jól oldódik. 30-40%-os vizes oldata formalin néven kerül forgalomba. A formaldehid sejtméreg, ezért fertőtlenítésre is használják. A műanyagipar nagy mennyiségben használja fel a formaldehidet (bakelitgyártás). Előállítása a metanol oxidációjával történik.
b. Ketonok
Propanon (aceton) CH3-CO-CH3: Kellemes szagú, alacsony forráspontú színtelen folyadék. Vízzel és alkohollal korlátlanul elegyedik. Az ipar oldószerként és egyes szintézisek kiindulási anyagaként használja. Igen erélyes oxidálószerrel oxidálható (karbonsavvá alakul).
3. Karbonsavak
-Metánsav (hangyasav) HCOOH: A természetben szabadon megtalálható, pl. a hangyák váladékában. Színtelen, szúrós szagú folyadék, vízzel korlátlanul elegyedik. Forráspontja magas. Vízzel szemben savként viselkedik, közepesen erős sav, a zsírsavak közül a legerősebb. Lúgokkal sót képez. A többi savtól eltérően viselkedik redoxi-reakcióban, a hangyasav redukáló sajátosságú. Adja az ezüsttükör próbát. A hangyasavat főleg bőrcserzéshez, valamint a textiliparban használják nagyobb mennyiségben.
Etánsav (ecetsav) CH3-COOH: Az ecetsav szúrós szagú, színtelen folyadék. Olvadáspontja 16,6 C°, ez alá hűlve kristályos, jégszerű tömeggé dermed, ezért a tömény ecetsavat szokás jégecetnek is nevezni. Vízzel korlátlanul elegyedik. Közepesen erős sav. Víznek protont ad át, lúgokkal sót képez. Az ecetsav nem mutat redukáló sajátosságokat, az oxidációval szemben igen ellenálló.
-Olajsav
-Palmitinsav
[bookmark: _GoBack]-Sztearinsav
4. Karbonsavészterek
Az észterek karbonsavakból és alkoholokból jönnek létre, közben  víz keletkezik. A savból és alkoholból történő észterképződés megfordítható folyamat.
A glicerinek észterszármazékai a gliceridek. A természetes zsírok és olajok a glicerinek nagy szénatomszámú, telített és telítetlen karbonsavakkal alkotott észterei.
A zsírok: Főleg telített karbonsavakat tartalmazó, inkább állati eredetű, közönséges hőmérsékleten legtöbbször szilárd halmazállapotú glicerinészterek elegyei – disznózsír.
Az olajok: Főként növényi eredetű, főleg olajsavval észteresített gliceridek – napraforgóolaj.
A zsírok és olajok apoláris molekulák. Vízben nem oldódnak, szerves oldószerek közül a benzin, alkohol oldják.
Szappangyártás:
